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LES ENTRÉESLES ENTRÉES

Bouneschlupp 
Luxemburgische Bohnensuppe

Feuilleté aux champignons des bois
Blätterteigpastete mit Waldpilzen

Saumon fumé Écossais
Schottischer Räuchlerachs

Carpaccio de boeuf 
Rindercarpaccio

Carpaccio de poulpe 
Tintenfisch-Carpaccio

Plancha de Jambon Pata Negra
Bellota Schinken “pata negra “auf Holzbrett

Plancha Le Grill (4 personnes) 
Hausgemachte Plancha
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LES SALADESLES SALADES

Salade de Chèvre 
Gemischter Salat mit Ziegenkäse

Salade aux Scampis à l’ail 
Gemischter Salat mit Knoblauch Scampis
 

Salade aux deux saumons 
Gemischter Salat mit 2 Lachsvariationen

Salade César 
Gemischter Salat mit Hähnchenbrust

Salade “Carioca”
Gemischter Salat mit Tafelspitz und Ananas
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ENTRÉE PLAT*
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LES VIANDESLES VIANDES

Spareribs de porc 
Spareribs vom Schwein

Entrecôte (Angus)
Zwischenrippenstück vom Rind

Filet de bœuf (Angus)
Rinderfilet 

Picanha (Angus) 
Tafelpitz vom Grill

Côtes d’agneau (7 pièces) 
Lammkotelett 

Couronne d’agneau en croûte d’herbes 
Lammkrone mit Kräuterkruste

Coquelet grillé 
Stubenkücken

Accompagnements au choix:

• Frites
• Gratin Dauphinois
• Pommes grenaille

(7)
(3,7)
(3,7)

Sauces au choix:

• Béarnaise 
• Provençale  
• Vin rouge

• Poivre
• Maître d’hôtel
• Champignon
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LES POISSONSLES POISSONS

Scampis piquants aux fines herbes
Gegrillte Scampis mit Knoblauch & Kräuter

Pavé de saumon Écossais label rouge
Schottischer gegrillter Lachs

Morue grillée et ses pommes de terre grillées
Stockfisch mit Drillinge Kartoffeln

Filets de dorade aux herbes de Provence
Doradenfilet mit Kräutern der Provence 

Trilogie de Morue
Drei verschiedene Stockfischvariationen

Poulpe à Lagareiro
Gegrillter Tintenfisch mit Drillinge Kartoffeln
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LES CLASSIQUESLES CLASSIQUES
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Cordon bleu « veau » du terroir
Hausgemachter Cordon bleu

Escalope de veau… à la provençale…
crème champignons 
Kalbsschnitzel

Tartare de bœuf
Rinderfilet à la tartare

Bouchée à la Reine
Königinpastete

Rognons de veau à la moutarde
Kalbsnieren mit Senf
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LES HAMBURGERSLES HAMBURGERS

Hamburger maison / Hausgemachte Hamburger 
200g de pure bœuf “Angus”, bacon, fromage, tomates,
cornichons et sauce barbecue 

Italian burger
200g de pure bœuf “Angus”, jambon de Parme, mozzarella, roquette,
tomates et mayonnaise au pesto

Chicken burger
Escalopes de poulet grillées, œuf sur plat, bacon, tomates,
salade et sauce Andalouse

Hamburger végétarien
Vegan beyond burger, légumes grillés, champignons
et sauce crème aux herbes

(1,3,7,11)

(1,3,7,11)

(1,3,7,11)

(1,3,7,11)



LES PÂTESLES PÂTES

Spaghetti Bolognese

Tagliatelle au saumon
Tagliatelle mit Lachs 

Raviolis aux épinards et ricotta
Raviolis mit Ricotta und Spinat
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LES PLATS ENFANTSLES PLATS ENFANTS

Spaghetti Bolognese

Escalope de dinde panée, frites et ketchup
Hähnchenbrustschnitzel

Cheesburger / Frites
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LES DESSERTSLES DESSERTS

Flan Caramel
Eierpudding  

Panna Cotta

Moëlleux au chocolat  

Crème brûlée

Dame blanche
Vanilleeis mit warmer Schokosoße und Sahne

Café glacé 

Colonel (Vodka ou Gin)
Zitronensorbet mit Vodka oder Gin  
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LES BOISSONSLES BOISSONS

APÉRITIFS 
Crodino / Sanbitter
Coupe de crémant 
Kir Royal 
Kir au vin
Coupe de champagne 
Martini bianco / rouge 
Cynar sec
Cynar soda
Campari sec 
Campari orange / soda 
Ricard 
Picon bière  
Picon au vin  
Porto rouge / blanc  
Porto rouge 10 ans  
Favaios  
Apérol Spritz  
Hugo  
Caipirinha  
Gin tonic  
Gin Hendrick’s  
Vodka lemon / orange  
Whisky / coca  
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BOISSONS CHAUDES
Café / Café décaféiné  
Espresso / Espresso décaféiné  
Double expresso  
Capuccino Italien / Chantilly     

2.8
2.6
2.9

3

Chocolat chaud     
Lait Russe  
Irish coffee     
Thé (au choix)  

3
3
9

2.8

SOFT DRINKS
Coca cola   2.7
Fanta   2.7
Sprite   2.7
Ice tea  2.7
Tonic water  2.7
Bitter lemon   2.7
Rosport classic 0.25 l   2.7
Viva 0.50 l  4.5
Rosport blue 0.50 l   4.5
San Pellegrino  0.50 l   4.5
Jus de fruits  2.7

BIÈRES
PRESSION:
Battin Gambrinus  2.8
Bitburger   2.8
Biere 0.50cl  4.5

BOUTEILLE:
Battin blanche  4.5
Leffe blonde  4.5
Leffe brune  4.5
Hefeweizen  5.5
Claustalher (sans alcool) 0.33 cl      4

WWW.LEBONREPOS.LUTAKE AWAY +352 27 80 78



TRADITION

ITALIENNE LES PIZZASLES PIZZAS
AU FOUR

1.00

SUPPLÉMENT PIZZA

• OLIVES • ANCHOIS • ROQUETTE
• CAPRES • OIGNONS • CHAMPIGNONS
• ARTICHAUTS • BASILIC • POIVRONS
• ŒUF • MOZZARELLA  

2.50

• SAUMON • JAMBON DE PARME
• SCAMPIS • MOZZARELLA DI BUFALA

• CHARCUTERIE • ANANAS • FROMAGE
• THON 

1.90

100%
ARTISANALE100%
ARTISANALE

Margherita  9.5
Tomate, mozzarella et basilic

Prosciutto  12
Tomate, mozzarella et jambon

Prosciutto e Funghi     13
Tomate, mozzarella, jambon et champignons

Capricciosa     13
Tomate, mozzarella, artichauts, jambon,
champignons et olives

4 Stagioni     14
Tomate, mozzarella, jambon, salami doux,
champignons et épinards 

Trentina  14.5
Tomate, mozzarella, lard, tomate cerise et basilic

Calzone     13
Tomate, mozzarella, salami, jambon
et champignons 

Parma     17
Tomate, mozzarella, jambon de Parme,
parmesan et roquette

Salami     12
Tomate, mozzarella et salami doux

Diavola     12
Tomate, mozzarella et salami piquant

Hawai     13
Tomate, mozzarella, jambon et ananas 

Tonno     14
Tomate, mozzarella, thon et oignons rouges

Salmone   19.5
Tomate, mozzarella, saumon fumé, oignons
rouges, câpres et roquette 

Vegetariana  13.5
Tomate, mozzarella, lamelles de légumes grillées,
champignons et oignons

Gamberi  19.5
Tomate, mozzarella, ail, scampis et crevettes 

Formaggio di capra et spinaci    14
Tomate, mozzarella, fromage de chèvre et épinards 

4 Formaggi  16.5
Tomate, mozzarella, gorgonzola, parmesan
et emmental 

Di bufala     17
Tomate, mozzarella, tomate cerise,
mozzarella di bufala et basilic
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YOU ARE THE COOKYOU ARE THE COOK(PIERRADE)

Tomahawk Angus Dry aged 1000gr
115

Côte à l‘Os Angus Dry aged 750gr
90

I-bone Angus Dry aged 400gr
45


